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 COPERTO  5

 ACQUA 4

 CAFFÈ 4

ANTIPASTI

PRIMI

SECONDI

SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOSSICAZIONI

1. Cereali contenenti glutine (grano, farro, grano khorasan, segale, orzo, avena) 2. Crostacei
3. Uova 4. Pesce 5. Arachidi 6. Soia 7. Latte e prodotti a base di Latte (incluso lattosio)

8. Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci acagiù, noci pecan, noci del brasile, noci macadania)
9. Sedano 10. Senape 11. Semi di sesamo 12. Anidride solforosa e solfiti 13. Lupini 14. Molluschi

 

CARPACCIO DI GAMBERO VIOLA  (2, 7) 24
fonduta di burrata, olio EVO, lime, sale Maldon e zest di agrumi

CRUDO DI SALMONE MARINATO AI FRUTTI ROSSI  (4) 24
frutti rossi, rucola, alga di mare e finocchi fine julienne

CAPRESE DI BURRATA  (7, 8) 22
pomodori del giorno, basilico fresco, olio EVO e glassa balsamica

TATAKI DI TONNO ROSSO ESOTICO  (1, 4, 6, 11) 26
crosta di pepe e sesamo, chutney di mango, riduzione di soia e alga wakame

PROSCIUTTO E MELONE       (anche versione Vegetariana)    (7, 8) 22
prosciutto crudo di Parma 24 mesi, melone fresco, taleggio, composta di fichi e noci

CARPACCIO DI  BLACK ANGUS MARINATO (7, 12) 24
black angus marinato, rucola, fior di cappero, scaglie di Grana Padano e glassa balsamica

TENTACOLI DI POLPO SCOTTATI  (14) 24
crema di porro e patate viola, polvere d'olive taggiasche, olio EVO e rosmarino

OSTRICHE DEL GIORNO  (14) # MP
ostriche fresche servite con limone

PACCHERI AI MIX DI POMODORI  (1, 7) 22
pomodori del giorno, basilico fresco e Parmigiano Reggiano DOP

PACCHERI ALLA TRABACCOLARA  (1, 4, 14) 26
ragù di polpo, pomodoro, capperi e peperoncino

PANCIOTTO RIPIENO DI CAPESANTE E GAMBERI  (1, 2, 3, 7, 14) 28
riduzione di crostacei, gambero rosso e zest di limone
 
RISOTTO MANTECATO AI FRUTI DI MARE  (2, 4, 7, 14) 26
frutti di mare, profumo di limone e prezzemolo
 
TAGLIOLINO ALLE VONGOLE  (1, 2, 4, 14) 26
vongole veraci e lupini, bottarga di muggine, aglio, prezzemolo, peperoncino e olio 
 
TAGLIOLINO CON TARTUFO NERO ESTIVO  (1, 3, 7,) 
tartufo nero estivo, crema di Parmigiano Reggiano e champignon selezionati

DOLCI 
SEMIFREDDO AL PISTACCHIO (3, 7, 8)  12
con coulis di uva fragola

CHEESECAKE AI FRUTTI ROSSI  (1, 3, 7)  10

TIRAMISU’ (1, 3, 7) 10

SORBETTO AL LIMONE  8

TORTA AL CIOCCOLATO (GLUTEN FREE)  (7,8) 12

GELATO FIOR DI LATTE    (7) 8

GELATO CREMA O CIOCCOLATO (3, 7, 8) 8

GELATO DAI DAI  (7, 8) 10

INSALATE & CONTORNI
GARDEN SALAD 12

INSALATA GRECA  (7)    16

PATATE AL FORNO  10

PATATINE FRITTE  10

SPINACI SALTATI  10
leggermente piccanti

VERDURE GRIGLIATE TRIFOLATE  1230

TONNO ROSSO IN CROSTA DI PISTACCHI E NOCCIOLE  (4, 6, 7, 8, 11) 30
Mix Green, pomodorini confit, stracciatella, cipolla caramellata e salsa ponzu 

TURBANTE DI SPIGOLA (1, 4, 7, 8) 
purè di patate allo zest di limone, emulsione alla colatura di acciughe, pomodorino, basilico e pinoli tostati

KING SALMON SCOTTATO (4, 7, 10) 30
crema di cipollotto bruciato (Perù), spinaci, asparagi e salsa dolce alla Dijon

FRITTO DI GAMBERI E CALAMARI  (1, 2, 3, 4, 14) 28
gamberi e calamari fritti, leggeri e croccanti, serviti con maionese al rosmarino

TAGLIATA DI MANZO  (7, 12) 30
rucola, pomodorini, scaglie di Parmigiano Reggiano e riduzione di aceto balsamico

FILETTO IN SALSA PEPE VERDE O IN SALSA FUNGHI PORCINI (7,12) 32

FILETTO AL TARTUFO NERO ESTIVO (7,12) 38

30

PRODOTTO DISPONIBILE  SECONDO MERCATO#

AGGIUNTA DI TARTUFO NERO ESTIVO SU QUALSIASI PIATTO € MP


