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| CRUDI

Tartare di tonno pinne gialle profumata al lime e servita
con crema di avocado 4
Yellowfin tuna tartare flavored with lime and served with avocado cream

Tartare di manzo burrata e olio al basilico 7
Burrata beef tartare and barsil oil

Carpaccio di manzo rucola e scaglie di grana 7
Beef carpaccio with rocket and parmesan flakes

Carpaccio di Salmone affumicato tartar di avocado
e riduzione di balsamico 4

Carpaccio of Smoked Salmon Avocado Tartar

and balsamic reduction

24

24

24

24

INSALATE

Insalata Caprese di bufala 7
Caprese buffalo salad

Caesar salad con petto di pollo alla griglia 1-3-7
Caesar salad with grilled chicken breast

Insalata di tonno pinne gialle alla piastra con misticanza,
arancia e cipolla di Tropea 4

Grilled yellowfin tuna salad with mixed salad,

orange and Tropea onion

18

20

24

Tataki di fonno in salsa ponzu “vitellata™ 1-3-4-11
Tuna tatakiin “vitellata” ponzu sauce

Fish burger di salmone con crema di stracciatella e avocado 1-4-7-11

Salmon fish burger with stracciatella cream and avocado

Cheeseburger Riviera con cipolle caramellate al vino,
pecorino e pancetta croccante 1-7-11-12

Riviera Cheeseburger with wine caramelized onions,

pecorino cheese and crispy bacon

Prosciutto crudo di Parma e melone
Parma ham and melon

Sostanze o prodotti che provocano allergie o infossicazioni
1. Cereali contenenti glutine (grano, farro, grano khorasan, segale, orzo, avena) 2. Crostacei 3. Uova
4. Pesce 5. Arachidi 6. Soia 7. Latte e prodoftti a base di Latte (incluso lattosio) 8. Frutta a guscio
(mandorle, nocciole, noci acagiu, noci pecan, noci del brasile, noci macadania) 9. Sedano
10. Senape 11. Semi di sesamo 12. Anidride solforosa 13. Lupini 14. Molluschi

28

24

24

18

DESSERT

Sorbetto pistacchio e gin s
Pistachio and gin sorbet

Sorbetto limone e salvia
Lemon and sage sorbet

10

10

Coperto - Cover charge
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| prezzi sono espressi in euro
Prices are expressed in euros



